
Café-menu



Vi vil her byde Jer hjerteligt velkommen

Hos Tetzlaff
Hos Tetzlaff åbnede dørene første gang torsdag den 25. januar 2007. Det hele startede med, at Niels 
Tetzlaff fik en god idé. Han gik til sin mor, Birgitte Tetzlaff og luftede sine tanker. 

Idéen gik i sin enkelthed ud på en butik med masser af lækker frugt, fulgt op af hylder med produkter 
fra Smagen af Nordjylland. Endelig skulle der også være en salatbar med hjemmelavede lækkerier, 
sandwich og godt dansk smørrebrød. 

Kunderne efterspurgte med tiden mere 
hjemmelavet mad. Butikken blev for lille til 
denne efterspørgsel og butikken flyttede 
i hovedgaden for at efterkomme denne 
efterspørgsel. Der blev her mulighed for at lave 
en café, både ude og inde, hvilket pludselig 
gav et helt nyt koncept for mor og søn. De 
startede som to og er i dag, otte år senere, 
10 inklusiv de to ejere. Der er elever, da Hos 
Tetzlaff må uddanne både salgsassistenter, 
catere, smørrebrødselever og kokke. Niels 
Tetzlaff blev selv uddannet som kok i 2015.

Tetzlaff er familiens navn. Indtil videre er 
man tilbage i 1813 i slægtsforskning, hvor 
Niels Tetzlaffs 3x tipoldefar Johan Tetzlaff, 
snedkerlærling, er fundet i København. 
Navnet skulle stamme fra Pommern, et lille 
område mellem Polen og Tyskland. Familien 
har boet i København indtil Niels Tetzlaff´s 
morfar & mormor flyttede til Løgstør.  



Serveres fra kl. 8-16

- Den bedste start på dagen -

Tetzlaff-Brunch 
Nyd vores store brunch med 
de lækreste specialiter.

Du får en brunch-tallerken med æg, pølser,  
bacon, ymer m/knas, fransk brie, hjemmelavet hønsesalat, 
amerikansk pandekage og spegepølser. Alt dette 
serveres med ristet rug- og franskbrød, en økologisk 
saft (25 cl) efter eget valg og kaffe/the ad libitum.

145,-



Burger-himlen
Hos Tetzlaff laver vi kun burgere af udvalgte kvalitetsråvarer fra Nordjylland. 

Vi ønsker, at du som vores gæst får den gode smag af Nordjylland, uanset hvilken burger du vælger.

- Nok til 2 -

Slider-menu

2x 3 stk. lækre miniburgere præcis som på  
menukortet - bare i miniformat. Vælg 3 forskellige.
Der kan ikke vælges bøfsandwich, Steak burger og The Man Burger.

170,-

Tilføj ekstra ekstra tilbehør, og gør 
burgeren din HELT egen!
GO LARGE 1 stk. ekstra Tetzlaff-bøf  +25,-
Ost, bacon, jalapeños, syltede rødløg, bløde løg  +8,-
Amerikansk coleslaw, gorgonzola, pickles, spejlæg  +12,-

Ekstra tilbehør

Sideorders

Skulle det være ”a little something on the side”?
Vælg frit mellem ketchup, remoulade, 

mayo eller pommes frites-sauce

Løgringe, 3 stk.  15,-
Chili Cheese Haps, 3 stk.  15,-
Hjemmekrydrede pommes frites  15,- /  30,- /  35,-
Chili Fries  15,- /  30,- /  40,-
Krydrede kartoffelbåde  15,- /  30,- /  40,-
Chili Cheese Fries  25,- /  40,- /  50,-
Hvidløgs- eller chilimayo  8,-
Varm bearnaisesauce  12,-

Friskbagt brød

Du kan vælge mellem disse 4 lækre, friskbagte brød 
fra Farsø Bageri - vi lover dig, at de er gode!

Urte Chili Fuldkorn Burgerbolle

Biker Burger
180 g hjemmelavet Tetzlaff-bøf, bacon, ost,  
frisk salat, hvidløgs- og Tetzlaff-dressing, spejlæg, 
jalapeños, syltede rødløg og bløde løg  110,- 
Nachos Burger
Vælg ml. kylling eller 180 g hjemmelavet Tetzlaff-bøf. 
Nachos, ost, jalapeños, salsa og frisk salat  95,-
Americaner Burger
180 g hjemmelavet Tetzlaff-bøf, 2 slags ost, bacon, 
sød sennep, Heinz ketchup, pickles og frisk salat  95,-

STÆRK!! Hot Burger
180 g hjemmelavet Tetzlaff-bøf, jalapeños, 
bacon, ost, HOT dressing og frisk salat  95,-
PAC Burger
180 g hjemmelavet Tetzlaff-bøf, bacon, ost,  
agurkemix, løgringe, frisk salat og BBQ-sauce  95,-
Gammeldaws bøfsandwich
180 g hjemmelavet Tetzlaff-bøf, Tetzlaffs 
brune sovs, 2 slags løg, syltede agurker/
rødbeder, ketchup/remoulade/sennep  95,-

Sungi Burger
Crispy Chicken, salsa, cheddar, nachos og frisk salat  95,-
Steak-burger
200 g steak, salat, cheddar, bacon, 
bløde løg, hvidløgsdressing  119,-
Ribbensandwich
Frisk salat, rødkål, agurkesalat  
og creme fraiche dressing  75,-

- Den populære -

Tetzlaff-burgeren

Vores bedstsælgende burger indeholder en stor 
hjemmelavet Tetzlaff-bøf af Nordjysk kvæg, bacon, 
ost, frisk salat og selvfølgelig den velkendte spicy 
Tetzlaff-dressing. Husets burger... velbekomme!

95,-

- Til den kødglade -

The Man Burger

Her får du en herreburger med 180 g hjemmelavet 
Tetzlaff-bøf, 200 g pulled pork, 100 g crispy chicken, 
2 slags ost, bacon, BBQ-sauce og Tetzlaff-dressing... 
og selvføligelig INTET grønt i ’The Man Burger’!

135,-

HOT HOT HOT
Burger



Hjemmelavede sandwiches

Friskbagt brød

Du kan opgradere din sandwich til en af disse 3 lækre, 
friskbagte brød fra Farsø Bageri for kun +5,-

Urte Chili Fuldkorn

Ost, bacon, jalapeños, syltede rødløg, bløde løg  +8,-
Amerikansk coleslaw, gorgonzola, pickles, spejlæg  +12,-

Ekstra tilbehør

Deluxe Kylling & Bacon
Frisk salat, tomat, agurk, syltede rødløg, 
gulerødder og smøreost  85,-
Kylling & Bacon nachos
Frisk salat, tomat, agurk, nachos, salsa og jalapeños  85,-
Deluxe varmrøget laks
Frisk salat, tomat, agurk, syltede rødløg, 
gulerødder, smøreost og pesto  85,-

Deluxe Sandwiches

Vælg frit mellem lyst eller groft brød fra Farsø Bageri.

Varmrøget laks
Syltede rødløg, frisk salat, tomat og agurk  75,-
Kylling & Bacon
Frisk salat, tomat, agurk og karrydressing  75,-
Æg & Rejer
Frisk salat, tomat, agurk og creme fraiche  75,-
Hjemmelavet rejesalat
Frisk salat, tomat, agurk  75,-
Frikadelle
Råsyltet rødkål , agurkesalat, frisk salat 
og creme fraiche dressing  75,-
Flæskesteg
Råsyltet rødkål, agurkesalat, frisk salat 
og creme fraiche dressing  75,-  

Sandwiches

Vælg frit mellem lyst eller groft brød fra Farsø Bageri.

Pulled Pork
Amerikansk coleslaw, BBQ-sauce og Tetzlaff-dressing  95,-
Philly Cheese Steak
Langstidsstegt kalvefilet, frisk salat, løg/peberfrugt,  
cheddar og fransk dresssing  95,-
Club Sandwich
Kylling, bacon, frisk salat, karrydressing og spejlæg  95,-

American Sandwiches

Du kan vælge frit mellem lyst,  
grov, chili-, urte-, eller fuldkornsbrød

Mexikansk
Kylling, bacon, jalapeños, cheddar, rødløg  85,-
Toast
Hamburgerryg, ost, løg, ketchup, sød sennep  85,-

Karrykylling
Bacon, ananas, cheddar, karrydressing  85,-

Nyhed Grillede sandwiches

- Den lækreste marinade -

Cubano m/Mojo-pork

Prøv vores lækre, grillede Cubano-sandwich 
inspireret af Miamis bistroer med hamburgerryg, 
cheddar, Mojo-dressing og selvfølgelig nakkefilet 
marineret i vores helt egen Mojo-marinade.

85,-

Brødet i vores grillede sandwiches er et stort 
sandwichbrød med oregano og havsalt

Sideorders

Vælg frit mellem ketchup, remoulade, 
mayo eller pommes frites-sauce

Løgringe, 3 stk.  15,-
Chili Cheese Haps, 3 stk.  15,-
Hjemmekrydrede pommes frites  15,- /  30,- /  35,-
Chili Fries  15,- /  30,- /  40,-
Krydrede kartoffelbåde  15,- /  30,- /  40,-
Chili Cheese Fries  25,- /  40,- /  50,-
Hvidløgs- eller chilimayo  8,-
Varm bearnaisesauce  12,-



Snack-kurv 4 løgringe, 4 Chili Cheese Haps, 
4 Hot Wings, nachos, salsa og cremefraiche  75,-
Løgringe 3 stk.  15,-
Chili Cheese Haps 3 stk.  15,-
Hotwings 3 stk.  20,-
EKSTRA Hvidløgs- eller chilimayo  +8,-

Snacks

Nachos Cheddar, salsa og cremefraiche  60,-
Nachos m/kylling Cheddar, salsa og cremefraiche  80,-
EKSTRA Jalapeños, Guacamole  +8,-

Nachos

Vælg frit mellem ketchup, remoulade, 
mayo eller pommes frites-sauce

Hjemmekrydret Pommes / Kartoffelbåde Alm.  30,-
Hjemmekrydret Pommes / Kartoffelbåde Stor  40,-
Chili Cheese Fries Cheddar & Chilipulver. Alm.  40,-
Chili Cheese Fries Cheddar & Chilipulver. Stor  50,-
EKSTRA Chili & Hvidløgsmayo  +8,-
EKSTRA Varm Bearnaise  +12,-

Pommes

Snacks & Salatbar

Bland din egen salat fra vores store udvalg i disken  
inkl. flutes og 1 slags kød: Kylling med karry, Kylling 
Mexicana, frikadelle, rejer eller varmrøget laks. 
Alm. 69,-  /  stor 89,-
EKSTRA Lyst eller groft brød  +5,-
EKSTRA Kød  +10,-

Salat



Varmrøget laks
Cavi-Art, hjemmelavet dressing, syltede 
rødkål, asparges og pynt  89,-
Rejemad
Mayo, Cavi-Art, asparges og pynt  79,-
Ostemad
Vælg selv styrken. Syltede rødløg, appelsin og pynt  49,-
Rullepølsemad
Løg, sky, syltede rødløg og pynt  49,-

Franskbrød

Nordisk Brænderi
Brændevinen produceres på Nordens frugter, bær, urter og 
planter. Der bruges kun de bedste råvarer, der udvælges, 
sorteres og bearbejdes manuelt. I brændevinene får 
man et indtryk i duft og smag af de gode råvarer.

Spørg personalet om tidens udvalg.

2,5 cl  35,-

Brændevin

Æg & rejer
Cavi-Art, mayo, tomat og pynt  49,-
Roastbeef
Remoulade, ristede løg, peberrod, surt og pynt  49,-
Rullepølse
Løg, sky, syltede rødløg og pynt  49,-
Hamburgerryg
Italiensk salat, gulerødder, asparges og pynt  49,-
Dyrlægens Natmad
Leverpostej, saltkød, løg, sky, peberrod og pynt  49,-
Pandestegt fiskefilet
Mayo eller remoulade, rejer og pynt  49,-
Kalveroulade
Peberrodsalat, råsyltet rødkål, peberrodssalat, 
peberrod og pynt  49,-
Kylling & Bacon
Karrydressing, gulerødder og pynt  49,-
Flæskesteg
Rødkål, pickles, appelsin, surt og pynt  49,-

Rugbrød

Klassisk 

smørrebrød

Fisk &  

Muslinger

Rejecocktail
Rejer, hjemmelavet dressing, Cavi-Art, asparges, 
frisk salat, flutes og pynt  49,-   / 79,-
Lakse Tallerken
200 g varmrøget laks, syltede rødløg, 
hjemmelavet dressing, frisk salat og flutes  139,-
Fisketallerken
Varmrøget laks, syltede rødløg, rejer m/mayo,  
pandestegt fiskefilet m/remoulade, brød og smør.  
Fra 1/4-30/9 er fisketallerkenen inkl. dampede blåmuslinger. 
Fra 1/10-31/3 er den inkl. fiskefrikadelle  169,-

1,25 kg hvidvinsdampede blåmuslinger
Rodfrugter, flutes og smør. Serveres fra 1/4-30/9  119,-
Moules Frites
750 g øldampede blåmuslinger, pommes frites  
og hvidløgsmayo. Serveres fra 1/4-30/9  119,-
Løgstør-Skud, frokost
1 pandestegt fiskefilet, æg, rejer, hjemmelavet 
dressing, Cavi-Art og pynt  89,-

Løgstør-Skud, luksus
2 pandestegte fiskefileter, varmrøget laks, kogt torsk, æg, 
rejer, hjemmelavet dressing, Cavi-Art og pynt  159,-
2 pandestegte fiskefileter
Pommes Frites, frisk salat & remoulade  99,-

EKSTRA Pandestegt Fisk  25,- 
EKSTRA Kogt Fisk  25,- 
EKSTRA Varmrøget Laks  35,-

- Den smagfulde -

1,25 kg øldampede  

blåmuslinger Serveres fra 1/4-30/9

En stor portion lækre øldampede blåmuslinger med 
flutes og smør. Perfekt som afslutning på en hyggelig 
dag på havnen... eller bare fordi det smager fantastisk.

119,-

- Byens bedste -

Løgstør-Skud

Vi er specielt stolte af vores populære Løgstør-Skud, 
pga. de gode og friske råvarer den er lavet af. Du får 
2 pandestegte fiskefileter, æg, rejer, hjemmelavet 
dressing, Cavi-Art og selvfølgelig flot toppet med pynt.

109,-



Stegeretter & anretninger

Hjemmelavet æggekage
Med både stegt flæsk og bacon, tomat, purløg, 
sennep, ristet rugbrød og smør  99,-
Ceasar Salat
Med kylling, bacon, croutoner, Vesterhavsost, frisk salat, 
Ceasar-dressing, flutes og smør.  Alm. 49,-   /  stor 79,-

Plankebøf
Med pommes frites, bearnaisesauce, 
frisk salat, flutes og smør  95,-
Steak Bernaise
200 g steak, pommes frites, frisk salat, 
bernaisesauce og flutes  139,-

Skinkeschnitzel
Med pommes frites, bearnaisesauce, 
frisk salat, flutes og smør  95,-

Pariserbøf
Med rødbeder, syltede rødløg, peberrod, løg, 
kapers, pynt og rå æggeblomme  90,-
Steak Filet Special
Langtidsstegt strimlet kalvefilet, pommes frites, løg, 
peberfrugt, cheddar, creme fraiche og fransk dressing  95,-
Wienerschnitzel 
180 g kalveinderlår, brasede kartofler, wiener-dreng, 
smørdampede ærter og smørsauce  149,-

- Perfekt frokost -

Frokost-tallerken

Vi er stolte af vores frokost-tallerken, der byder på en 
række af de bedste retter: Pandestegt fiskefilet m/
remoulade, hjemmelavet frikadelle m/kartoffelsalat, 
roastbeef med surt og peberrod, 2 slags ost med 
syltede rødløg, flutes, ristet rugbrød og smør.

159,-

- Et sikkert hit -

Pulled Pork Special

Den lækreste, møre, hjemmelavede pulled pork 
med pommes frites, spicy Tetzlaff-dressing og 
BBQ-sauce.

95,-

Til børn & 
barnlige sjæle



Børnefisk
Pandestegt fiskefilet, ABC-pommes og agurkestave  65,-
Børnekylling
Crispy Chicken, ABC-pommes og agurkestave  65,-
Børnefrikadelle
2 frikadeller, ABC-pommes og agurkestave  65,-
Børneburger
Vælg selv. ABC-pommes og agurkestave  65,-

Børnetallerken

Oliver Burger
90 g bøf, frisk salat, ketchup og agurkestave  40,-
Malou Burger
90 g bøf, ketchup, remoulade, ristede 
løg og agurkestave  40,-
Johanne Burger
100 g Crispy Chicken, frisk salat, creme 
fraiche og agurkestave  40,-
Liva Burger
Frikadelle, frisk salat, creme fraiche og agurkestave  40,-

Børneburger

Snack-kurv 4 løgringe, 4 Chili Cheese Haps, 
4 Hot Wings, nachos, salsa og cremefraiche  75,-
Løgringe 3 stk.  15,-
Chili Cheese Haps 3 stk.  15,-
Hotwings 3 stk.  20,-

Snacks

Nachos Cheddar, salsa og cremefraiche  60,-
Nachos m/kylling Cheddar, salsa og cremefraiche  80,-
EKSTRA Jalapeños, Guacamole  +8,-

Nachos

Vælg frit mellem ketchup, remoulade, 
mayo eller pommes frites-sauce

Hjemmekrydret Pommes / Kartoffelbåde Alm.  30,-
Hjemmekrydret Pommes / Kartoffelbåde Stor  40,-
Chili Cheese Fries Cheddar & Chilipulver. Alm.  40,-
Chili Cheese Fries Cheddar & Chilipulver. Stor  50,-
EKSTRA Chili & Hvidløgsmayo  +8,-
EKSTRA Varm Bearnaise  +12,-

Pommes

Til børn & 
barnlige sjæle



Drikkevarer

Specialøl fra Fur Bryghus   
Se udvalg i brochuren fra Fur Bryghus. 50 cl��������        55,-
Tetzlaff Classic   
Special Bryg fra Fur Bryghus. 50 cl���������������               55,-

Tuborg / Carlsberg / Carlsberg Nordic  33 cl�����     30,-
Tuborg Classic  33 cl������������������������                       35,-
Budweiser  33 cl���������������������������                           40,-
Corona med lime. 33 cl�����������������������                      40,-
Erdinger  Lys eller mørk. 40 cl������������������                 50,-
Grimbergen  Blond eller Double. 33 cl������������            40,-
Grimbergen  Blond eller Double. 75 cl������������            85,-

Øl

Sodavand, 33 cl   
Coca Cola, Coca Cola Zero���������������������                     25,-
Sodavand, 50 cl 
Coca Cola, Coca Cola Zero, Tuborg Squash,  
Ramlösa Citrus, Ramlösa Hyldeblomst/Lime,  
Carlsberg Sport, Schweppes Lemon��������������              30,-
Nestea Icetea Peach  50 cl�������������������                   30,-
Cocio eller Cocio One  40 cl������������������                  30,-
Carlsberg Kildevæld  50 cl�������������������                   22,-
Isvand pr. person���������������������������                           15,-
Økologisk saft inkl. isvand 
Hyldeblomst, jordbær, rabarber, æblemost,  
solbær, æble/solbær, blodappelsin. 25 cl�����������           30,-
Lemonade med brus 
Classic, æble, orange, blodappelsin, pære. 75 cl������     95,-

Sodavand mm.

Kaffe & Sødt

Kaffe / Specialkaffe / The��������������������                   25,-
REFILL Kaffe / Specialkaffe / The�������������             +5,-
Varm kakao med flødeskum�������������������                   35,-
Pandekager med is�������������������������                         35,-
Lun æbletærte med vaniljecreme���������������               35,-
Aalborg Chokolade  Se udvalg og priser i montren

Tetzlaff Classic fadøl

Special Bryg fra Fur Bryghus. Fås fra april til 
september, eller så længe lager haves.

Lille  35,-  /  mellem 45,-   /  stor 55,-



Vores Vine

HUSETS HVIDVIN 
Claude Val Blanc, Vin de Pays d’Oc
Denne vin produceres af de relativt ukendte lokale 
sydfranske druer: Ugni Blanc, Terret Blanc og 
Chassan. Hertil tilsættes lidt Sauvignon Blanc. Klar 
strågul farve med let grønlig kant. Næsen mættet 
med eksotiske frugter og lækker velafbalanceret 
smag med god harmoni mellem syre og sødme.

1/1 flaske, 70 cl  149,- Glas  45,-

Chablis Classique
Let gul-grønlig i kanten og udvikler i glasset en 
formidabel duft af nødder og frisk smør. Også i 
munden fornemmer man den let sødlige smag af 
nødder og når de dejlige dråber fylder hele munden, 
fornemmer man hvorfor store Bourgognevine får 
lyset frem i øjnene på så mange vinelskere.

1/1 flaske, 70 cl  229,- 1/2 flaske, 35 cl  139,-

Trimbach Riesling
Er ren, frisk og elegant. Bouquet’en er fint duftende og 
blomsteragtig og smagen er tør, frisk og frugtagtig.

1/1 flaske, 70 cl  169,- 1/2 flaske, 35 cl  109,-

HUSETS RØDVIN 
Claude Val Rouge, Vin de Pays d’Oc
Claude Val Rouge er sammensat af druerne Syrah 
Grenache, Carignan, Syrah, Merlot og Cabernet Sauvignon. 
Næsen er rig og kompleks, domineret af moden rød frugt. 
Smagen har mindelser af lakrids, krydderier og sød frugt.

1/1 flaske, 70 cl  149,- Glas  45,-

Elderton
Druerne er Shiraz og Cabernet Sauvignon. 
Smagen er mættet med kirsebær og chokolade 
samt vanilje og kokos fra lagringen. 

1/1 flaske, 70 cl  159,- 1/2 flaske, 35 cl  99,-

Pomerol Commadiere
Druesorterne er Merlot (55%), Cabernet Francs 
(27%) og Cabernet Sauvignon (18%). Vinen lagres på 
tanke af rustfrit stål og senere på egetræsfade inden 
flasketapningen. Det er en varm og indtagende vin med 
dyb rød farve samt en meget fløjlsagtig blød smag.  

1/1 flaske, 70 cl  249,- 1/2 flaske, 35 cl  149,-

Hvidvin Rødvin



Hos Tetzlaff
Østerbrogade 22A, 9670 Løgstør

9867 7191  hostetzlaff@hotmail.com  www.hos-tetzlaff.dk

Åbningstider

Mandag - Onsdag  8:00 - 19:00
Torsdag - Lørdag  8:00 - 20:00

Følg os på 

facebook.com/hostetzlaff
hvor du bla. kan blive opdateret med ’Dagens Middag’, tilbud mm.

Frisk brød fra Farsø Bageri
For at lave de bedste burgere og sandwiches kræves de bedste råvarer. Derfor vælger vi,  

at få leveret friskbagt brød fra Farsø Bageri - så er du sikker på kvalitet og masser af smag!

Chili

Lyst

Fuldkorn

Grov Burgerbolle
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